
● ENTRÉES
Assiette de tapas à partager 16€

Tataki de maquereaux au miel 12€ 
Feuilleté de ris de veau, sauce Maroilles 12€

● PLATS
Noix de St Jacques et son fumet 24€ 

Pièce du boucher, sauce Roquefort 21€ 
Lotte pochée à l’armoricaine 20€

● FRUITS DE MER
Assiette de fruits de mer 28€ 

Plateau de fruits de mer (2 personnes) 82€
Les huîtres n°3: les 6, 12€ / les 9, 17€ / les 12, 22€ 

Bol de bigorneaux 9€
Bol de bulots 8€

Bol de crevettes grises ou roses 9€ 
Tourteau mayonnaise 22€

● MOULES DE BOUCHOT
 ET FRITES

Marinières 16€ 
Crème 17€

Maroilles 17€ 
Thaï 17€

● DÉSSERTS
Gâteau battu, crème argousier-agrumes 9€ 

Duo Chocolat Vanille tonka 9€ 
Tartelette poire-amandes 8€

Café ou  thé gourmand 10€/12€
Assiette de fromages 10€

● MENU ENFANT
Moules de Bouchot Marinières,
Nuggets ou Jambon et frites 

Une boule de glace  
Sirop à l’eau 

10€

En ce moment 
au Bistrot des Pilotes

Face à la Baie de Somme, 
le Bistrot des Pilotes propose une table conviviale 

et inspirée par les produits locaux et de saison. 
Notre cheffe, Mélanie, compose une ardoise 

dictée par les arrivages quotidiens.


